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Chers clients

C'est avec un immense plaisir
gue toute I'équipe de la Maison Barbé
vous présente
sa carte des fétes 2024.

Dans un souci de mieux vous servir
nous vous demandons de bien vouloir
passer vos commandes avant le 18 décembre.
Au-dela de cette date, nous ne pouvons garantir
fout le choix de nofre carte.

Au plaisir de votre visite et prenez soin de vous.




CANAPES
PLATEAU DE 20 CANAPES 24.00€

5 mendiants au foie gras
(pain d'épices, foie gras et fruits secs)
5 navettes rilleftes de saumon
5 tartares de saumon
5 jambon aux fines herbes et cermneaux de noix

COFFRET DE 6 VERRINES 18.00€

2 verrines pana cotta foie gras

pommes caramelisées gelee de cidre

2 verrines de fartare de saumon

et creme mascarpone au citron

2 verines guacamole, crabe sauce cockiail

AMUSE-BOUCHE

Mini-bouchee d'escargots 1.80€ piece
Mini-bouchée de Saint-Jacques 1.80€ piece
Petits fours salés petit plateau 24.00€

Petits fours sales grand plafeau  48.00€

Pain surprise 32.50€
Brioche surprise 32.50€
(saumon fumé, rillettes de saumon,

nmousse de foie gras de canard)




#: Pate en crolte de ris de veau, 9.80€ la part
foie gras de canard et cepes
Champion de France 2024

# Le Normandie 9.50€ la part

(pana cotta foie gras, pommes caramelisees,

biscuits aux epices, gelée de cidre)
Champion de France 2024 produitfs festifs

# Terine de lotte 7.90€ la part
#% Coupe creme brllée asperges vertes,
ceuf mollet et chips de lard 7.50€ la part
# Demi-langouste a la parisienne 27.00€ la demi
# Enfremet de saumon 7.90€ la part
dans tous ses etfats
#: Tiramisu de langoustines 8.50€ la part
et tomates confites
# Saumon fumé 9.50€ la part
# Saumon graviax et ses blinis 12.00€ la part
#: GALANTINES (2 tranches par pers)
Galantine de canard aux morilles 6.90€ |la part
Galantine de volaille aux pistaches
et trompettes 6.50€ |la part
Galantine de volaille truffée a 3% 7.90€ la part
Supréme de volaille 7.90€ la part
# FOIE GRAS
Foie gras de canard au Sautemes 12.50€ la part
Foie gras de canard truffe a 3% 19.90€ la part

%% FOIE GRAS VENDU EN TERRINE
500 grammes 78.00€
250 grammes 39.00€




QM m
# Tourfe de canard et foie gras 9.50€ la piece
aux sentfeurs des bois

(Canard confit, embeurré de chou vert, foie gras poéle,
fricassée de girolles, pleurotes et champignons de Paris)

£ Dartois de saumon 7.50€ la part

# Bouchée de Ris de veau 5.95€ la piece

# Bouchée d la reine 4.50€ la piece

#% Coquille de la mer & gratiner 5,90€ la piece

% Brioche aux fruits de mer 6.95€ la piece

# Escargots de Bourgogne 10:50€ |es 12 '

# Paté crolte de Saint-Jacques : g
d la Dieppoise 8.50€ la part v Vol ’

BOUDINS BLANCS

# Nature 4,00€ piece : Y

. | 5
& Truffé G 2% 6.50€ piece | : . .
# De Noél (foie gras et truffes) 6.90€ piece ‘ .

Champion de France 2024 produifs festifs
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£ Filet de Lotte o laméricaine, 19.90€ la part
risotto aux girolles

£ Soufflé de Saint-Jacques 10.50€ la part
d la creme de homard
et fondue de poireaux en cassolette

# Coquille Saint-Jacques de la Manche 11.00€ la part

#% Saumon farci aux Saint-Jacques 14.90€ la part
sauce champagne
julienne de légumes

%% Bar farci aux gambas
et tomates confites 16.50€ |a part
sauce choron (fomates et estragon),
clafoutis aux champignons
et julienne de légumes

# Cassolefte de cabillaud

en mariniere de coquillages 10.50€ la piece
d la citronnelle et tombée d'épinards

Une consigne par plat entre 5€ et 10€ (selon la taille) vous sera facturée. Elle vous sera remboursée a la restitution du plat.




Jicndes

£ Jambon en crolite sauce madére 14,.50€ la part

# Traditionnel Chapon 17.50€ la part
farci de la Maison Barbe,
poe€lée de champignons et marrons

# Supréme de pintadeau 17.00€ la part
farci Saint Antoine
et foie gras sauce morilles,
clafoutis aux champignons
et gratin dauphinois

#: Magret de canard 18.50€ |a part
de la ferme du villoge
farci au foie gras sauce cepes,
cromesquis de risofto et flan de courges

#: Pithiviers de filet de boeuf et foie gras, 22.00€ la part
Duxelles de champignons sauce cepes

# Pintade farcie & l'ancienne 16.90€ la part
sauce Albufera
(fond de volaille, porto et foie gras),
chou farci aux lardons, purée de caroftes

Une consigne par plat entre 5€ et 10€ (selon la taille) vous sera facturée. Elle vous sera remboursée & la restitution du plat.
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fcompipanets

Gratin dauphinois

Purée de carottes

Purée de céleri

Pommes dauphines (6 par pers)
Clafoutis aux champignons

et julienne de jambon sec
Risofto aux girolles

Fricassee de champignons (100gr)
Petit chou farci aux lardons
Cromesquis de risotto

Galetfte de courgettes

Flan de courges

Chacer

(50 gr par personne)

Sauce morilles
Sauce madere
Sauce ¢ loseille
Sauce champagne
Sauce americaine
Sauce cepes
Sauce choron
Creme de homard

4.00€ |la part
4.00€ |la part
4.,00€ |la part
4.50€ |la part
4.,50€ |la part

4,20€ |a part
4,95€ la part
4,20€ |la part
4.20€ |a part
4,20€ |la part
4,20€ |a part

22.00€ le kg
18.00€ le kg
20.50€ le kg
20.50€ le kg
29.00€ le kg
22.50€ le kg
20.50€ le kg
29.00€ le kg

Une consigne par plat entre 5€ et 10€ (selon la taille) vous sera facturée. Elle vous sera remboursée & la restitution du plat.



Verdss, cracs

Caille 22.00€ le kg
Chapon de Bresse 46.00€ le kg
Poulet de Bresse 27.00€ le kg
Poularde fermieres des landes 25.00€ le kg
Pintade chaponnée 25.00€ le kg
Chapon 21.00€ le kg
Dinde 22.50€ le kg
Foie gras cru frangais 25.00€ le kg
Filet de boeuf 54.90€ le kg
Supréme de chapons 29.00€ le kg
ROt de chapon farci vieille France 45.00€ le kg
Magret de canard fermier 32.80€ le kg
g 2 MLM
PACLS b
Farce fine nature 18.00€ le kg
Farce fine fruffée a 2% 30.00€ le kg
Farce a volaille 18.90€ le kg
Farce vieille France 28.50€ le kg

(foie gras, champignons et marmons)




e ANNEE 2024 :

/ CHAMPION DE FRANCE DES PRODUITS FESTIFS
LE NORMANDIE, LE BOUDIN BLANC DE NOEL,
PATE EN CROUTE DE RIS DE VEAU
GRAND PRIX D'EXELLENCE D'ANDOUILLETTES COUPEES
FINALISTE AU CONCOURS NATIONAL DU CHOU FARCI
PAR CELINA

Soucieux de faire perdurer notre metier
nous formons des apprentis
qui cette année se distinguent :
Champion de France et vice-champion de France
pour deux jeunes en formation dans notre entreprise.

Circuit court pour I'ensemble
de notfre matiere premiere,
comme le magret de canard
de la ferme du village a Barville,
la viande francaise du plateau du Neubourg,
le foie gras de canard du sud-ouest,
les volailles des Landes,
le saumon des lles Féroé,
les pommes de terre
de chez Joél et Séverine Deschacht
et le poisson de Saint-Malo.

Notre équipe composée de douze personnes
dont des piliers
: W = qui aiment leur métier et qui chaque jour
S—— - = donnent le meilleur d'eux-méme
afin de satisfaire nofre clientele fidele
gue nous remercions.
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“ JOYEUSES FETES
A TOUTES ET TOUS,
PRENEZ SOIN DE VOUS
Patrice, Sylvie, Lucie, Célina,
Lou-Ann,
Kévin, Naél, Bemba, Axel,
Lillian, Mw et Mathéo
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE i o
COMMANDES - FETES DE FIN D'ANNEE 2024

~

L'entreprise Maison Barbé a pour activité la fabrication artisanale et la vente de produits de charcuterie et de plats
cuisinés, entrées, entremets et desserts.

Les présentes conditions générales de vente s'appliquent a toute commande de produits conclue avec un client — .
particulier au sein de la boutique située a Louviers. v :
Le client déclare avoir pris connaissance des présentes conditions générales de vente (CGV) et les avoir

acceptées. Toute commande vaut donc acceptation sans restriction ni réserves des présentes CGV. e

Les prix des produits commercialisés par I'entreprise Maison Barbé sont ceux en vigueur a la date de =Y
I'enregistrement effectif de la commande. Ils sont affichés en boutique ainsi que sur la carte de fin d'année établie
par I'entreprise. La TVA applicable aux produits alimentaires livrés est de 5,5 % (y compris les frais de livraison
éventuellement facturés), sans autre prestation de service accessoire et de 20 % dans le cas contraire (service du
repas, plats apprétés et réchauffés a domicile). Les boissons alcoolisées sont soumises au taux de TVA de 20 %.
La commande ne devient définitive qu'apres paiement d'un acompte égal a 50 % de son montant, le solde étant
payable au moment du retrait des produits en boutique ou de leur livraison.

L'acompte versé lors de la commande sera conservé par |'entreprise Maison Barbé en cas d'annulation de la
commande ou de demande de report par le client pour quelque cause que ce soit.

En cas de variation a la baisse du volume de la commande, notifiée moins de 5 jours avant la remise de celle-ci, la
facturation sera établie sur la base initialement indiquée.

La remise des produits commandés s'effectue dans les conditions suivantes :

Retrait en boutique le jour convenu lors de la commande, aux horaires d'ouverture du magasin soit : 8h - 19h30 le
24/12/2024 et le 31/12/2024.

Livraison : aucune livraison.

Une information est assurée par I'entreprise Maison Barbé sur la présence d'allergenes dans les produits
alimentaires souhaités par le client au moment de la prise de commande (classeur disponible en caisse) (céréales
contenant du gluten, fruits a coques, crustacés, céleri, ceufs, moutarde, poissons, soja, lait/lactose, sulfites,
sésame, lupin, arachides et mollusques). Le client s'oblige a signaler expressément des la commande a
I'entreprise Maison Barbé toute contre-indication a ce sujet.

Le client prendra les dispositions nécessaires a la bonne conservation des produits aprés leur retrait en boutique
ou leur livraison de maniére notamment a respecter la chaine du froid.

L'entreprise Maison Barbé ne pourra étre tenue pour responsable d'une mauvaise mise en ceuvre des produits 2N
(réchauffage, présentation, cuisson ....), tous les conseils nécessaires étant donnés au client sur ce point lors de la " y . . Pay
remise de la commande. . T 3
Y
Toute réclamation éventuelle doit étre portée a la connaissance de I'entreprise Maison Barbé par écrit a I'adresse P C
suivante : 43 rue de Maréchal Foch 27400 Louviers dans un délai de 8 jours a compter de la remise de la 2 '
commande pour pouvoir étre prise en compte. ‘ .
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Place du Parvis - Notre Dame : S -

27400 Louviers
0232400277

www.maison-barbe.com

Conception et réalisation - Agence Puytorac 419 956 214 000 45 - 06 61 84 69 90 - MB Sarl 49851140100024
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